
 

AZIENDA AGRICOLA 

MONTECROCETTA 

Cuvée Santa Marie 

100% Garganega 

 Italie, Vénétie 

   

Domaine de 30Ha regroupant les appellations Soave, 

Gambellara, Lessini Durello et Vicenza. 

Cette cuvée provient des collines de tufs basaltiques 

d’origine volcanique. Le vignoble est âgé d’une 

trentaine d’années en moyenne. Les vendanges sont 

manuelles avec une sélection stricte de la maturité des 

raisins. Ce vin est issu à 100% de l’excellent cépage 

autochtone Garganega. 

Il présente une robe claire avec une bonne intensité. 

Remarquable de fraîcheur au nez avec des notes 

florales et fruitées d’amande en particulier. 

La minéralité en bouche est impressionnante. Le 

vin est fruité et structuré, avec l’acidité naturelle bien 

mûre caractéristique de ce millésime. 

Ce vin, impeccablement sec présente un taux d’alcool 

modéré (12,5%) qui en fait un remarquable vin d’été. 

Servir à 12°C 

Parfait en apéritif ou avec des poissons goûteux ou 

même légèrement fumés. 

 


