
 

 

 

 

RENZO MASI 

Chianti DOCG 

Sangiovese Grosso 95%, Colorino 5% 

 Italie, Toscane 

 

 

Ce vin est issu à 95% du cépage autochtone 

Sangiovese Grosso et à 5% du cépage Colorino. Les 

raisins proviennent majoritairement de la zone de 

Rufina, mais pas uniquement. 

 

La vinification est très classique à partir des raisins 

égrappés et d’une macération d’environ dix jours. 

C’est un excellent travail du vinificateur Paolo 

Masi. 

 

Ce millésime bénéficie d’une robe grenat 

particulièrement intense. Le bouquet laisse 

apparaitre un joli fruit noir avec des nuances 

florales. En bouche, le vin est consistant, bien 

structuré, avec des tannins souples et harmonieux. 
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